Beachbar & Restaurant



Speisekarte

Suppen
Rindsuppe € 430
mit Frittaten, Leberknodel
Knoblauchcremesuppe € 490
Eierschwammerlsuppe (saisonal) € 59
Fiir den kleinen Hunger / Salate
Gebackene Putenstreifen € 1080
auf Erdapfel.- Blattsalat mit orig. steir. Kernol
Gegrillte Putenstreifen auf buntem Blattsalat € 10,50
Gebratene Rinderfiletstreifen auf gemischtem Salat € 14,30
Schweizer Wurstsalat (Extrawurst, Kise, Zwiebel Paprika) € 9,70
Linsensalat € 10,90
(2er lei Linsen, Gurken, Tomaten, Zwiebel, Oliven, Feta)
Linsensalat VEGAN € 1040
(2er lei Linsen, Gurken, Tomaten, Zwiebel, Oliven)

Veggie Patty (1 Gemiiselaibchen) auf Blattsalat € 950
Auch ohne Fleisch ein Genuss / Vegan
Gemiselaibchen mit Sauce Tartare € 10,30
Eierschwammerl a la creme mit Serviettenknddel € 17,90
Gerostete Knodel mit Ei und griinem Salat € N30
Kasespatzle mit griinem Salat € 150
Gebackener Emmentaler mit Sauce Tartare € 1,50
Gemuseplatte mit Spiegelei und Petersilkartoffeln € 10,80
Veganes Wok-Gemiise € 1240

(mit Reis und schwarze Bohnen, Sojasauce und Ingwer verfeinert)

Vom Fisch
Forellenfilet gebraten wéhle deine Beilage € 19,00
Schollenfilet gebacken wiéhle deine Beilage € 1590

Speisen

Schnitzel gebacken wéhle deine Beilage € 1390
Cordon bleu wéhle deine Beilage € 1520
Hihnergeschnetzeltes asiatisch wéhle deine Beilage € 13,90
(Gemiise, Ananas, Pinienkerne, Sojasauce)
Gegrillte Hiihnerbrust auf Rostgemiise € 1290
Bauernspatzle (Kase, Speck, Schinken) mit griinem Salat € 12,70
Schinkenfleckerl mit griinem Salat € 1080
Schinkenfleckerl tiberbacken mit griinem Salat € N30
Gebackene faschierte Laibchen 2 Stk.inkl. 7 Beilage € 12,80
Leber gerostet wahle deine Beilage € 1380

Grillplatte wahle deine Beilage € 1650
(Schweinslungenbraten, Hiihnerfilet, Schweinskotelett, Speck, Wiirstel und Ajvar)

Schweinsmedaillons auf Eierschwammerl alacreme € 24,30
(rosa gebraten) mit Korketten (saisonal)

Hirschragout mit Serviettenknédel und Preiselbeeren € 20,90
Rindsgulasch mit 1 Semmel € 1N60
. Backhuhn wéhle deine Beilage € 1590
Beilagen
Susskartoffel-Wedges (€ 1,60 Aufpreis bei Wahlbeilage) € 5,90
Kartoffelpuffer 1 Stiick (hausgemacht) € 430
Pommes Frittes € 430
Erdapfelsalat oder Blattsalat € 430
Krautsalat € 430
Gurkensalat € 430
Gemischter Salat € 430
Serviettenknodel (hausgemacht) € 430
Kroketten (hausgemacht) € 430
Reis € 430
Petersilerdapfel € 430
Mediterranes Rostgemiise € 430
Portion Kernol € 1,20
Port. Preiselbeeren € 1,90
Semmel € 1,20
Kornspitz € 150
Saucen: Knoblauch, Cocktail, BBQ o. Sauce Tartare € 1,90
Dessert
Hausgemachte Palatschinken (2 Stiick) € 550
Eis Palatschinken (2 Stiick) mit Schokosauce und Schlag € 8,50
Hausgemachtes Tiramisu € 510
Hausgemachter Apfelstrudel € 4]0
Tageskuchen (frag nach unserem Tageskuchen) € 410
Schokokiichlein mit Schokosauce und Schlagobers € 450
Eisbecher
Bananensplit € 1730
Schoko Traum € 1730
Friichte Becher € 830
Eiskaffee € 1720

Jede Speise auch als kleine Portion erhaltlich -€1,00
Durchgehend warme Kiiche von 11:00 - 20:30
Preise inkl. aller Abgaben
Allergenauskunft mundlich
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Fruchtséfte vom Obsthof Altenriederer

Marillen-/ Johannibeer=

oder Erdbeernektar (saisonal) Apfelmost
0 251710 .50 | / Flasche 0 751 (€ 12 00) € 4.T0f8,10 0,251/ 0,501 € 2,70/5,40
g gg : QESP’!EI g"ga;te!:“"g 2 2’38&?0 0,25 | gespritzt SodalL eitung € 230170
U [ gesprilzt soda/Leitung ,80/4,70 0,50 | gespritzt Soda/Leitung €  4,40/3,20
Apfelsaft natiirtriib oder Trauben-Hollundersaft (rot) Biere
0,251/0,50 | / Flasche 1,001 ( € 12 ,50) € 3,30/6,60
0,25 | gespritzt Soda/Leitung € 2,60/2,00 Pfiff vom Fass oo, 0,20 I € 3,30
0,50 | gespritzt Soda/Leitung € 500380  Seiterl vom Fass B 030 | € 4,00
Kriigerl vom Fass 050 | € 4,80
Mass vom Fass Bier 100 | € 9,00
Hollunderbliiten oder Himbeersirup Gemisches Seiterl i 7 %90 1 £ 400
0,25 | Soda / Leitung €  250/1,90 g:gr‘;ﬁgf;;'uge” gvgg : 2 g 28
0,50 | Soda / Leitung € 3,70/2,70 Sriirar Ratlis 050 | € 420
s i Wieselburger Dose 050 | € 4,80
Alkoholfreie Getrénke Puntigamer Flasche 050 | € 4,80
Sodawasser 025 I € 200  \ieselburger Zwicki Flasche 050 | € 4,80
Leitungswasser 025 | € 060 Edelweilt Hefetriib Flasche 050 | € 4,80
Soda mit frischer Zitrone , 0251/051 € 2501450  Gageer Natur Radler Zitrone Flasche 050 | €  4.80
Hausgemachte Minze-Limetten- Limonade 050 I € 490 Wiesel 0,0 Flasche 050 | € 480
Coca Cola Pet 050 | € 440 Gosser Stiftsbrau Dunkles Flasche 050 | € 480
Coca Cola Zero Pet 050 | € 440 i
Fuzetea (Pfirsich oder Zitrone) Pet 050 | € 440 _ Warme Getrénke
Fanta Pet 050 | € 440 Kleiner Espresso € 290
Almdudler Pet 050 | € 440 Grofser Espresso € 420
Fanta / Almdudler / Orangensaft mit Soda 025 | € 220 Cappuccino mit Schlagobers € 380
Fanta / Aimdudler / Orangensaft mit Leitung 0,25 | € 1,90  Melange mit Milchschaum ® 500
Fanta/ Aimdudler / Orangensaft mit Soda 0,50 | € 4,00  Verléngerter Brauner € 330
Fanta / Almdudler / Orangensaft mit LW 050 | € 270  Haferlkaffee € 380
Orangensaft 0251/051 € 220440  Cafelatte € 410
Rémerquelle (prickelnd, still Pet 050 | € 4,00  Kakao/mit Schlagobers €380/ 4,10
Rémerquelle Emotion (Bime-Melisse) Pet 0,50 | € 420  TeemitZitrone /mit Rum o EDADT 420
Red Bull Dose 025 | € 4,50 Friichte.- Krauter.- Griiner- oder Pfefferminz Tee € 320
Red Bull Organics (Tonic Water) Dose 025 | € 450 ’ -
Edelbrande & Likére
von der Destillerie Ewald Schalk
Weine
vom Weingut Altenriederer Marillenbrand 2 c € 350
Zwetschkenbrand 2 cl € 3,50
Grliner Veltliner 1/8 | £ 2.30 Hirschbirnenbrand 2 cd € 300
G’spritzter weilk oder rot 14 1 € 2,70
Sommerspritzer 172 1 € 4,20 Uhudlerlikér 2 ¢ € 3,10
Blauer Portugieser 178 | € 2,30 Krauterlikor 2 o € 310
Gelber Muskateller 1/8 1 € 3,40 Marillenlikor 2 c € 310
Zweigelt Rosé 118 1 € 3,20 Zirbenlikér 2 c € 350
Cola / Aimdudler  weil / rot 114 1 € 3,50 Spritziges
g;‘fg:rr ,\\ﬁ';"i';féuer 017’2 : g lg’gg Frizzante 0,11 (Glas) / 0,75 | (Flasche) € 4,10/25
Blauer Portugieser 1 01 € 16:00 Kaiserspritzer (Wein, Soda, Hollundersirup) 025 | € 3,10
Zweigelt Rosé 0 -;5 i € 18.00 Aperol Spritz (Wein, Soda, Aperol) 025 | € 5,10
’ ! Aperol Spritz (Frizzante, Soda, Aperol) 025 | € 5,90
P . Hugo (Frizzante, Soda, Hollunderbliitensirup, Minze,Limette) € 550
. _ Regionale Weine Marille-Frizz-Spritz Frizzante, Marilens., Soda 040 | €  7.90
Griiner Veltliner Weingut Fig| 1/8/Fl075 | € 4,00/23 Birnenspritzerl Rémerquelle Emotion Mix Drink € 590
Riesling Terrassen Federspiel 1/8/Flo75 | € 410/24 (Frizzante, Rémerquelle Emotion Bime, Minze, Zitronenscheibe)
Weingut Doméne Wachau Lillet Wild Berry 025 | € 6,90
Chardonnay Weingut Hagen 1/8/Fl075 | € 4,90/29 (Lillet rosé, Schweppes Wild Berry, Waldbeeren)
Cuvée Colloredo Weingut Hagen 1/8/Fl075 | € 590/35
Zweigelt Selection 118/Fl1075 | € 4,80/28

Weingut Lenz Moser



2 Geback, Schinken, Kase, Bultter,
Marmelade, Aufstrich? 1 Fruhsticksei, 0,2 | Saft

Zum selbst nehmen:;
Heilgertank, Misli oder Cerealien mit Joghurt oder Milch

Taglich von 8:00 - 10:00
April bis September




Essen wie die Ritter
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Geniele in geselliger Runde 3
diverse gegrillte und
gebackene Speisen,

serviert auf Holzbrettern,
inklusive verschiedenster

Beilagen und Saucen,

zum Preis von € 21,90 pro Person

[l Nur auf Vorbestellung ab 4 PeFonen

Gerne nehmen wir lhre Reservierungen persénlich
oder telefonisch unter Tel. 0680/1541486 entgegen.

Aprico Beachbar & Restaurant office@aprico.at
In der Traisenau 1 0680/1541486
3133 Traismauer www.aprico.at



